
魚
さかな

にも味覚
み か く

を感
かん

じるための味
み

蕾
らい

という細胞
さいぼう

があることから、甘
あま

い味
あじ

、

酸
す

っぱい味
あじ

、辛
から

い味
あじ

、苦
にが

い味
あじ

の 4 つの味
あじ

が分
わ

かると 考
かんが

えられています。

(塩味
しおあじ

はわからないらしい・・・。) 

 しかも、 魚
さかな

の味
み

蕾
らい

は人間
にんげん

のように舌
した

だけでなく、口
くち

の中
なか

や、ヒゲ、ヒレ、

くちびるにもあるので、たくさんの場所
ば し ょ

でエサの味見
あ じ み

をすることができます。 

 

 

 魚
さかな

の中
なか

には、うま味
み

を感
かん

じる 力
ちから

が人
にん

間
げん

の 1万
まん

倍
ばい

 

以
い

上
じょう

もある 魚
さかな

もいるといわれています。 

魚
さかな

はグルメなんだぜい！ 


